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FIXIN 1ER CRU AOP - CLOS DU CHAPITRE – MONOPOLE 2016 
DOMAINE GUY & YVAN DUFOULEUR

L’HISTOIRE … 
 

Dans la famille Dufouleur, être vigneron est une destinée et cela se transmet de père en fils depuis 1596 à Nuits-
Saint-Georges. Réputé en Bourgogne et au-delà, le domaine Dufouleur apporte un travail rigoureux et soigné à la 
vigne afin d’obtenir la meilleure qualité du raisin, ils travaillent en lutte raisonnée. En alliant méthodes 
traditionnelles et modernes, aujourd’hui Guy et Yvan Dufouleur vous offre des vins qui laissent exprimer leur terroir 
à merveille. 
 

LE VIN … 
 

Région : Bourgogne 
Appellation : Fixin 1er Cru 
Millésime : 2016 
Couleur : Rouge 
Cépage(s) : 100% Pinot Noir 
Degré : 13,5% 
Contenant : 75cl 
 
LA DÉGUSTATION : 
Œil : robe couleur cerise noire 
Nez : frais et vif, avec des arômes de fruits noirs 
Bouche : aromatique, généreuse, fraiche 
 
LA DÉGUSTATION : 
Température à 16°C. 
À consommer dès maintenant. 
À déguster avec de la viande rouge, ou du gibier. 
 
Ce Fixin 1er Cru 2016 se mariera à merveille avec des plats en sauce. Son nez fruité et sa bouche gourmande le 
rendent des plus agréables ! 


