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CHASSEURS DE VINS ET D’HISTOIRES

COTES DU ROUSSILLON AOP - GALLICA 2019
DOMAINE LAFAGE

L’HISTOIRE ...

Propriété familiale depuis 1798, le domaine Lafage est aujourd’hui mené par Jean-Marc Lafage et sa femme Eliane,
7éme génération. Situé entre Perpignan et Canet, prés du site archéologique de Vilarnau, les vignes du domaine
Lafage se situent sur I'ensemble du Roussillon, sur un terroir unique dont ils ont le savoir-faire pour en tirer la
quintessence.

« Le domaine Lafage est une institution a Perpignan grace a la qualité constante et reconnue de sa production, due
a un travail rigoureux. Il a su allier technique et tradition pour respecter le terroir du Roussillon et le caractére des
cépages » - Guide Hachette 2013.

LE VIN ... - 1

Région : Languedoc-Roussillon

Appellation : Cétes du Roussillon

Millésime : 2019

Couleur : Rosé

Cépage(s) : 45% Grenache Gris, 45% Grenache Noir
et 10% Macabeu

Degré : 12,5%

Contenant : 75cl

Anecdotes...

Ce Cotes du Roussillon rosé Gallica 2019 du domaine Lafage provient de sols de schistes marbreux et de quartz, du
terroir des Aspres (a environ 300m d'altitude). Les vignes de Macabeu et de Grenache noir sont dgées de 50 ans, et
de 75 ans pour celles de Grenache gris.

La cueillette a été manuelle et réalisée fin septembre. lly a eu un pressurage léger. Ensuite, les jus ont été assemblés
puis élevés sur lies avant fermentation alcoolique a 0°C pendant 3 semaines, puis a 18°C par la suite, avant un
élevage de 3 mois sur lies fines.

LA DEGUSTATION :

CEil : une jolie robe rose pale légerement saumonée, aux reflets argentés

Nez : parfumé, des ardmes plutot floraux, mais aussi fruité

Bouche : tout en fraicheur, de la rondeur, et une belle finale, avec toujours ces ardmes de fruits et de fleurs

CONSEILS DE DEGUSTATION :

Température entre 8°C et 10°C.

A consommer dés aujourd’hui.

A déguster en apéritif ou sur une pissaladiére.

Toujours dans ce joli flacon givré, le domaine Lafage signe une nouvelle cuvée de rosé, Gallica. Nom donné a une
rose, cette cuvée de rosé lui ressemble tout autant avec ses ardmes floraux, cette jolie gourmandise en bouche.
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