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ALSACE AOP - PINOT NOIR ELEVE EN BARRIQUES 2015 
DOMAINE FRITSCH

L’HISTOIRE … 
 

Joseph et sa femme Nicole sont la 10ème génération à gérer le domaine Fritsch, situé à Kientzheim. Le domaine 
s’étend sur 9 hectares soit 40 parcelles réparties sur 4 communes différentes. Par respect de la nature, le 
domaine Fritsch a conduit sa vigne en lutte raisonnée. Les vendanges sont manuelles et sont réalisées surtout à 
maturité optimale du raisin. L’exposition sud des coteaux donc ensoleillés, la diversité géologique et le savoir-
faire ancestral des vignerons du domaine Fritsch offrent des vins de haute lignée. 
 

LE VIN … 
 

Région : Alsace 
Appellation : Pinot Noir 
Millésime : 2015 
Couleur : Rouge 
Cépage(s) : 100% Pinot Noir 
Degré : 12,5% 
Contenant : 75cl 
 
Anecdote... 
Le Pinot Noir est l’unique cépage d’Alsace à produire du vin rouge ou rosé. 
 
LA DÉGUSTATION : 
Œil : robe plus intense que le Pinot Noir Traditionnel 
Nez : marqué par les notes boisées et vanillées mais toujours dominé par le fruit rouge 
Bouche : jolie structure, fruits rouges, frais 
 
CONSEILS DE DÉGUSTATION : 
Température à 17°C. 
À consommer dès à présent. 
À déguster avec un beau plateau de fromage. 
 
Ce Pinot Noir « Elevé en barriques » est un vin rouge plutôt sec mais grâce à son élevage en fûts de chêne, il est 
bien marqué par le côté boisé et vanille. 


