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CHASSEURS DE VINS ET D’HISTOIRES 

	
ALSACE	AOP	-	GEWURZTRAMINER	GRAND	CRU	MANDELBERG	2009		

DOMAINE	GOCKER
	

L’HISTOIRE	…	
	

Exploité	 par	 la	 famille	 depuis	 1568,	 le	 domaine	Gocker	 est	 composé	 de	 8	 hectares	 de	 vignes	 Alsace,	
Alsace	 Grand	 Cru,	 Vendanges	 Tardives	 et	 Sélection	 de	 Grains	 Nobles.	 Les	 cépages	 Riesling,	
Gewurztraminer	et	Pinot	Gris	représentent	75	%	de	son	encépagement.	Géré	actuellement	par	Philippe	
Gocker,	les	vignes	sont	conduites	dans	le	respect	de	l’environnement	et	du	développement	durable.	
	

LE	VIN	…	
	

Région	:	Alsace	
Appellation	:	Gewurztraminer	
Millésime	:	2009	
Couleur	:	Blanc	
Cépage(s)	:	100%	Gewurztraminer	
Degré	:	13.5%	
Contenant	:	75cl	
	
Anecdotes...	
Le	Mandelberg	est	une	colline	qui	abrite	le	village	de	Mittelwihr	des	vents	froids	du	nord.	Le	flanc	sud	de	
la	colline,	exposé	sud,	sud-est	jouit	d’un	ensoleillement	optimum	et	désigne	le	Grand	Cru	Mandelberg.	Il	
est	aussi	appelé	«	La	Côte	des	Amandiers	».	
	
LA	DÉGUSTATION	:	
Œil	:	belle	robe	or	
Nez	:	typé,	fumé,	aux	arômes	fruités	
Bouche	:	belle	charpente,	de	la	vivacité	en	fin	de	bouche	
	
CONSEIL	DE	DÉGUSTATION	:	
Température	à	12°C.	
À	consommer	dès	maintenant.	
À	déguster	avec	un	sandre	poché	en	sauce.	
	
Ce	Gewurztraminer	 Grand	 Cru	Mandelberg	 est	 rempli	 de	 personnalité,	 il	 a	 beaucoup	 de	 corps,	 il	 est	
fruité	et	détient	une	belle	longueur.	


